
SKF Food Line is een gespecialiseerde serie lagers en lagereenheden die expliciet zijn ontworpen voor de 
unieke behoeften van de voedingsmiddelen- en drankenindustrie, waarbij de kritische uitdagingen 
worden aangepakt. 

SKF Food Line lagers zijn geprodcueerd volgens de hoge normen van de SKF Explorer prestatieklasse en 
zorgen voor uitzonderlijke duurzaamheid, sterkte en betrouwbaarheid. Met een ontwerp dat gericht is op 
het binnenhouden van vet en het buitenhouden van verontreinigingen zijn de lagers voorzien van een 
voedselveilige afdichting en voedselveilig vet, waardoor de voedselveiligheid wordt verbeterd en  
onderhoud aanzienlijk kan worden verminderd. Door open lagers te vervangen door de nieuwe Food Line 
serie wordt de productiviteit verbeterd en de impact op het milieu geminimaliseerd.

Krachtig NSF H1 voedselveilig vet - geoptimaliseerd voor de voedingsmiddelen- en 
drankenindustrie. Het vet is Halal en Kosher gecertificeerd en voldoet aan de 
aanbevelingen van de Amerikaanse Food and Drug Administration (FDA) en de 
Europese Gemeenschap (EC).
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Roestvast stalen groefkogellager MRC Ultra corrosiebestendig 
afgedicht groefkogellager

Tweerijig tonlager

Efficiëntere en 
voedselveiligere productie 
leidt tot minder onderhoud 
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